RESTAURANT SCOLAIRE DE MURON

MATERNELLE CLSH - Menu du 20 avril au 24 avril

LUNDI 20/04

Quiche lorraine

Saucisse knack

Carottes vichy ce2

&

Gourde pomme hve

MARDI 21/04

Betteraves bio

Eg.ﬁ

Tortelloni pomodoro
mozzarella bio

Efa

Salade bio

Efa

Fromage blanc bio
au sucre

Eg.ﬁ

Fruit de saison bio

Eg.ﬁ

Déjeuner

Batavia bio aux
croutons

Eja

Pilon de poulet bbc
grille

i
&=

Puree de pommes de
terre bio

Eja

Cantal

"
'g }

Ananas

JEUDI 23/04

Celeri rave sauce
mayonnaise

Araignée de porc
sauce barbecue

@

Haricots verts
persilles

Yaourt vanille bio

Eg.ﬁ

E=\VENDREDI 24/04%

Concombre
vinaigrette bio

Eja

Poisson du jour sce
hollandaise

Riz creole bio

Eja

St moret

Fruit de saison bio

Eg.&

* Menus proposeés sous réserve de disponibilités des produits *

E-ﬁ Recette BIO & Bleu blanc coeur @ Recette Regionale @ Certification environnementale de niveau 2 (CE2)
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LUNDI 27/04

Crepe au jambon et
fromage

Boulettes de boeuf
bio sauce tomate

Efa

Poelee lyonnaise

Babybel bio

B

Flan vanille

Eg.ﬁ

RESTAURANT SCOLAIRE DE MURON
MATERNELLE CLSH - Menu du 27 avril au | mai

MARDI 28/04

Macedoine sauce
mayonnaise

Croq fromage
BT

Brocolis au beurre
bio

Efa

Yaourt bio nature

Efa

Fruit de saison bio

Eg.ﬁ

Déjeuner

E=MERCREDI 29/0473

Carottes rapees

Pane de colin
d'alaska msc

Coquillette bio
beurre

Eja

Fromage bio

Eja

Compote pomme bio

Eg.ﬁ

JEUDI 30/04

Tomates vianigrette

Haut de cuisse
poulet grille

&

Puree de patate
douce

Fromage blanc
nature bio

Efa

&=VENDREDI 01/0573

Ea Recette BIO

55 Vegetarien

52 produit MSC

* Menus proposeés sous réserve de disponibilités des produits *

@ Certification environnementale de niveau 2 (CE2)
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