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RESTAURANT SCOLAIRE DE MURON

Maternelle - Menu du 2 septembre au 6 septembre
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Fromage l Garniture

LUNDI 02/09

Salade du meunier

Cuisse de poulet bio

Petits pois a I'etuvee
e

Fruit de saison bio

&= MARDI 0309 —SBEMERCREDI 040038=  JEUDI 0509 %

Concombre a la
ciboulette bio

Curry de legumes a
l'indienne
L

Salade batavia f

Saint paulin bio

Fruit de saison bio

Déjeuner

Terrine de campagne

Steak hache grille
bio

Haricots verts
persilles

Comte origine aop

Py
®
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Puree de pomme hve
et biscuit bio

Crudites de saison
bio

Emince de veau a la
creme

Riz pilaf bio

Yaourt aux fruits
mixes bio

E=VENDREDI 06109 **

Salade de batavia et
emmental

Dos de colin bonne
femme

Brocolis persilles

Eclair chocolat

* Menus proposeés sous réserve de disponibilité
des produits *

- i
Produit MSC

E Recette BIO

My Vegetarien Origine "2 Appellation d'origine protégée

Haute valeur environnementale (HVE) TRANSCG BURMET




Tomate en salade bio

Hamburger
vegetarien

«

Salade bio

Camembert bio

Fromage L Garniture

Poires bio au sirop
léger

B~ MARDI 1009

Salade composee
aux croutons

Escalope porc grillee

Haricot beurre au
beurre

Creme au chocolat
bio biscuit

Déjeuner

Coquillettes bio au
thon

Escalope de dinde
viennoise

Courgettes bio
créeme d'ail

Chanteneige bio

Ananas
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RESTAURANT SCOLAIRE DE MURON
Maternelle - Menu du 9 septembre au 13 s
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Avocat mayonnaise

Rougail de
saucisses

Riz creole bio

Banane caramélisée
cannelle

v

ptembre

Carotte rapee
vinaigrette bio

Spaghettis bio sce
bolognaise vbf au
fromage

Fourme d'ambert

Fruit de saison bio

e -Quilibre

L
E Recette BIO “ Vegetarien

"
' 'France "2 Appellation d'origine protégée

* Menus proposeés sous réserve de disponibilité

Fait maison

des produits *
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‘- RESTAURANT SCOLAIRE DE MURON
Maternelle - Menu du 16 septembre au 20 sept

bre
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Déjeuner
LUNDI 16/09 —Sa= MARDI 17/09 —SSE=MERCREDI 18/0958~ JEUDI 19/09 =
L. Salade de . .
Betteraves bio Croisillon a concombre au cantal Radis beurre Batavia au mais et
E I'emmental bio jamb.
Emince boeuf marine Omelette au fromage Filet de poulet Saute de porc label Poisson sce
kentucky bio basquaise rouge au thym ciboulette
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2 . Ratatouille maison - . Puree potiron ce2 et
= Semoule bio bio Fusilli au beurre bio Gratin de chou fleur puree flocon
S
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Emmental bio

Brie bio

Ossau iraty aop
f)
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Fromage

Yaourt sucre canne . Tarte feuilletee aux
bio Peches au sirop pommes bio

Raisin Fruit de saison

* Menus proposés sous réserve d disponibilité
des produits *
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Garniture
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LUNDI 23/09

Celeri rape aux
pommes bio

Boulettes de boeuf

Puree pdt maison
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From blc sce

bio

caramel beurre sale
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Crepe fromage

Nugget de ble
vegetarien

o

N

Haricots verts
persilles

Cantal aop

T
©
———

Fruit de saison

Déjeuner

&= MARDI 2400 —SBEMERCREDI 2500388~  JEUDI 26109 %

Batavia pomme nx
raisins secs bio

Pave de hoki au
beurre blanc

Julienne legume

Camembert bio

Puree de pomme hve
et biscuit bio
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RESTAURANT SCOLAIRE DE MURON
Maternelle - Menu du 23 septembre au 27 septembre
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Carotte rapee Chou rouge & blc
vinaigrette bio aux croutons

& :

Dos de merlu sauce

Cuisse de poulet bio citron

Brocolis au gratin
Poelee paysanne ce2

&

Vache qui rit bio

Liegeois chocolat

Flan patissier bio

* Menus proposeés sous réserve de disponibilité
des produits *
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Haute valeur environnementale (HVE)




