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Crudités
Boulettes de beeuf
a la tomate bio
Semoule E |
Entremet vanille

Biscuit

s |1 s (] Meweis | w7 | Vewrwis ®

Betteraves vinaigrette

Saucisse (bleu blanc cce
Mogettes B}
St nectaire AOP

Compote

119)

Velouté de tomate Salade de gésiers E

Carottes rapées E .
Cuisse de poulet

) Croque monsieur
Dos de colin

Y . jambon fromage Flageolets
Gratin de choux fleurs biolE} 4
Salade Comté AOP
Tarte aux pommes . ) N .
Clémentine Kiwi

Macédoine de 1égumes

Macaroni au
fromage cheddar
Salade

Velouté aux fruits

Lundi 11 | Mardi 12 | Mercredi 13 | Jeudi 14 | Vendredi 15 @

Céleri rémoulade
Noix de jambon
marinée au miel

Frites

Fromage b( anc et'gon coulis
de frlkts rouges £}

Lundi 18 l Mardi 19 l Mercredi 20 l Jeudi 21 @ l Vendredi22

Velouté de légumes E

Potage poule verm\cel
Rougall de sauc1ss\

Yaourt sucreé bio

le
éw

\
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Potage de 1égumes Beurre de sardines

Friand fromage

Paupiette de veau Cordon bleu
Poisson meuniére

Riz a la tomate E Petits pois

Carottes vichy crémeuses E

Brie Cheévre
Flan patissier

Pomme Clémentine

Coleslaw
Salade verte dés de féta

Tartiﬂ*e 4|
relllons de péches au sirop

Jambon grill (Eufs durs a la tomate

Lentilles carottes E Blé
St Moret bio Tartare
Petit beurre -~
Banane Compote

Plat fait maison =l Menus végétariens

Concombre vinaigrette B

Semoule et Iégumes

Créme renversée au

Caramel
Madel

)

REPAS
DE

NOEL






