
 

 

 Jeudi 2  Vendredi 3 

 

Feuilleté à la viande 
Tomates farcies aux légumes 

Blé 
Carré frais 

 

 
Concombre vinaigrette 

Raviolis épinard bio 
Salade 

Yaourt sucré bio 

Lundi 5  Mardi 6  Mercredi 7  Jeudi 8  Vendredi 9 

 
Croissillon Dubarry 

Cuisse de poulet bio 
Duo haricots verts et beurre 

Crème renversée 

 

 
Radis beurre 

Pates bio à la bolognaise 
Salade  

Fromage blanc 

 

 
Salade de tomates 
Poisson bordelaise  
(Pêche durable) 

Riz 
Rondelé bio 

 

 
 

Salade dés de fromage 
Crêpes aux champignons 

Banane 

 

Taboulé 
Paupiette 

Poêlée lyonnaise 
Yaourt aromatisé 

Lundi 12  Mardi 13  Mercredi 14  Jeudi 15  Vendredi 16 

Betteraves vinaigrette 
Fish & chips 

(pêche durable) 
Petit moulé 

Glace vanille bio 

 

 
Carottes râpées 

Saucisses 
(bleu blanc cœur) 

Lentilles 
Fraises fromage blanc 

 

Salade verte emmental 
Nuggets au filet de poulet 

Garniture de légumes 
Fromage de chèvre 

 

 
Salade d’Ebly au surimi 

Cordon bleu 
Purée de patates douces 

Petits filous aux fruits 

 

   
Tomates vinaigrette 

Tarte au fromage 
Salade 

Compote biscuits 
 

Lundi 19  Mardi 20  Mercredi 21  Jeudi 22  Vendredi 23 

 
Friand au fromage 

Paupiette du pêcheur 
Gratin de brocolis 
Ananas au sirop 

 

 
Melon 

Chili végétarien 
Salade 

Bâtonnet Fruitel la fraise 

 

 
Concombre à la crème 

Emincé de volaille mariné 
Kebab 
Frites 

Activia aux fruits 

 

Salade à la crétoise 
Roti de porc 
Flageolets 

St moret bio 
Abricot 

 

 
Salade de mais feta 

Boulettes kefta 
Poêlée tajine de légumes aux 

abricots 
Donut’s au sucre 

Plat fait maison   Menus végétariens  

Viandes bovines d’origine française sauf pour quelques produits reconstitués originaires de la Communauté Européenne  

Menus sous réserve d’approvisionnement de nos fournisseurs 

Information allergène : présence possible de céréales contenant du gluten, de crustacé, d’œuf, de poisson, d’arachide, de soja, de lait 

et de produits à base de lait, de fruit à coque, de céleri, de moutarde, de sésame. 


