MENUS DU MOIS DE NOVEMBRE 2021

Du 08 au 12
NOVEMBRE

Du 15 au 19
NOVEMBRE

Du 22 au 26
NOVEMBRE

Du 29 au 30
NOVEMBRE

LUNDI

Betteraves vinaigrette
Joue de porc a
Purée
Chévre
Compote

Potage butternut )
Manchon de poulet
Petits pois
Petits suisses

Macédoine de légumes
Paupiette de veau
Gratin dauphinois

Fromage blanc &
Fruits et miel

Carottes rapées au ©

Boursin
CEuf a la tomate
Riz
Clémentine

MARDI

CEuf a la mayonnaise
Croq’ végétal fromage
Gratin de potiron
Pommes de terre carottes
Crépes au sucre

Salade dés de fromage
Emincé de petit pois et
Blé sauce champignons
Galette aux carottes ©
Salade de fruits

Fal

de saison =

Salade de chevre chaud
Boulettes de pois chiches
Sauce tomate

Semoule &
Camembert

Fal

Friand fromage
Cannellonis
Salade
Yaourt

MERCREDI

Beurre de sardines
Saucisse lentilles
Créme vanille

Fal
=1
Fal

=1

Terrine de légumes
Jambon
Flageolets
Gouda
Semoule au lait

Potage de tomate &
Tarte poulet et
Légumes
Salade
St Morét
Kiwi

i)Y

JEUDI

FERIE

Haricots verts feta
Escalope de dinde a la
creme £
Poélée de léegumes

Gateau basque

Feuilleté de saucisson
Poisson béarnaise
Epinards a la creme-&
Gaufre

VENDREDI

Saucisson a l'ail
Brandade de morue
Salade
Yaourt aromatisé

i)Y

Concombre au Kiri
Fusilli au saumon &
Flan praliné

Salade verte
Tartiflette
Pomme au four &

Plat fait maison S

- Menus végétariens -

@

Les menus peuvent changer selon les approvisionnements




