
 LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI JEUDI 

Du 1er  au 2  

AVRIL 
    

Salade de perles marinées 

Tempura de colin d’Alas-

ka 

Gratin de brocolis 

Paris-Brest 

 

Macédoine de légumes 

Poulet basquaise 

Pâtes      Chanteneige 

Crème speculoos 

 

Du 5 au 9 

AVRIL 

 

 

Repas de Pâques 

Carottes râpées 

Sauté de porc au curry 

Riz -Œufs de pâques 

Pâté de campagne  

Escalope viennoise 

Epinard à la crème 

Fromage blanc sur coulis de 

fruits 

Salade verte-dés de jambon 

Beignets de calamars 

Ratatouille 

Tartare—Banane 

Concombre 

Nuggets de blé 

Petits pois carottes 

Kiri 

Compote de pêches 

Du 12 au 16 

AVRIL 

Vacances 

Duo  carottes céléri-

remoulade 

Cordon bleu 

Gratin dauphinois 

Yaourt sucré 

Saucisson beurre 

Paupiette de  veau 

Salsifis    St Morêt 

Salade de fruits frais 

 

Salade piémontaise 

Poisson pané 

Gratin de choux fleurs 

Flan pâtissier 

Friand fromage 

Emincés de poulet à la   

crème 

Pommes noisettes 

Compote 

Carotte râpées 

Tomates farcies 

Blé 

Crème vanille 

Du 19 au 23 

AVRIL 

Vacances 

Taboulé - Jambon blanc 

Garnitures de légumes 

Chèvre –Fruits exotiques 

Radis beurre 

Pâtes bolognaise 

Salade-Fromage blanc 

Salade dés de fromage 

Saucisse –Petits pois 

Fruit de saison 

Beurre de sardines 

Poisson bordelaise—Riz 

Gouda    Clémentine 

Surimi  

Boule de bœuf à la tomate 

Semoule 

Crème anglaise biscuit 

Du 26 au 30 

AVRIL 

Betteraves vinaigrette 

Tortellini tomate BIO  

Brie—Compote 

Riz niçois 

Poisson bordelaise 

Carottes vichy 

Conté—Kiwi 

Salami beurre 

Paupiette de veau 

Haricots verts 

Vache qui rit - Pomme 

cuite à la cannelle 

Carottes râpées 

Œufs sauce tomate 

Pommes vapeur 

Crème caramel 

Menu américain 

Salade verte 

Crunchy de poulet 

Potatoes—Cheesecake 

 


